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Dargaud&Jaegle MT + HT

Gama Selene exprima vinul de ,,soi nobil" perfect si se vinifica doar in anii in care
conditiile climatice perimit obtinerea uni vin plin, intens si expresiv. Dupa vintage-
ul 2023, exceptional pentru Feteasca Neagra de Recas, anul 2024 a fost mai cald
si mai secetos - ceea ce conferd un stil aparte. Vinul denota o forta aparte, cu
taninuri demne de cele mai mari soiuri din lume. Terroir-ul variat permite o
selectie riguroasa a strugurilor de Feteasca Neagra ce intra in componeta Selene,
iarin faza de vinificatie enologul Nora lriarte pune accentul pe pastrarea intacta a
intesitatii fructoase tipice acestui soi, dar si pe obtinerea unei structuri capabile sa
poarte acest vinin timp. Feteasca Neagra se evidenteaza in acest an prin putere,
corp siintensitate.

Culoare densa, rubiniu cu reflexii violete. Olfactiv, vinul se prezinta intens,
imediat de la deschidere, dominat de fructe de padure: afine, mure si visine in
dulceata. Dupa aerare, vinul ne surprinde cu note de ciocolata neagra, curmale si
lemn dulce. Gustativ, vinul surprinde prin corpul sdu cu o structura formata din
taninuri coapte si alcool perfect integrat. Final lung si textural cu arome de cafea,
nucsoara si cardamon.

O Feteasca Neagra structurata si corpolenta este perfecta pentru a acompania
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barrigue - 2020 - reserve

pentru preparate traditionale: sarmale in foi de vita, tocanite de vanat, placinte
sarate.

14/16°C

/4 — = 750ml




