MUSE NIGHT 2025 ?’

CRAMELE
RECAS

An: 2025
Soiuri: Merlot 95%
Feteascd Neagra 5%
Apelatie: Vin DOC - Recas
Volum Alcool: 13,5%
Aciditate: 4,1g/l
Clasificare/zahar: Demisec (8 g/l rest de zahar)

| Viticultura si Vinificatie|

Muse Night se obtine prin aceeasi formula ca Muse Day, cu diferenta data de
restul de zahar ramas invin dupa fermentare. Deci, strugurii sunt culesi din cele
mai insorite parcele, cu soluri putin alcaline, intr-un moment optim pentru a
obtine un echilibru perfect intre gradul de coacere si prospetime. Culoarea de roz
pal-somon este obtinuta prin maceratia strugurilor rosii - o infuzie usoara a
boabelor pentru a extrage gust, aroma si culoare, dar fard a extrage taninurile
tipice acestor struguri rosii. Fermentarea si conditionarea vinului se fac la
temperaturi mici, fard multe interventii, pentru a pastra nealterate aromele
primare de fructe si flori. Astfel, acest roze nu intrd in contact cu stejarul sau
oxigenul, ci imediat dupa stabilizare, vinul se imbuteliaza. Rezultatul este un roze
capabil sa transmita caracterul si puritatea aromelor strugurilor prospat culesi.

| Note de Degustare|

Vinul este de culoare roz-somon, limpede si stralucitor. Aromele sunt un cockatil
de fructe rosii cu fructe tropicale - zmeurda, maracuja, papaya si merisoare.
Cabernetul ii confera texturad, iar soiul Merlot, mai catifelat, ii da vinului un corp
suplu si placut. Muse Night este usor demisec, cu aciditate vibranta perfect
echilibrata de aromele de fructe bine coapte din postgust.

| Recomandam acest vin cu|

De unul singur, cu Carpaccio de peste, Pizza hawaiana, Salate cu fructe tropicale,
Creveti, Languste siavocado

Deserturi de vara: salata de fructe, tort de inghetata

| Temperatura servire/consum |
7/10°C

| Vinificatori| 7858 Nera 4
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